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Os Baniva, tribo indigena do grupo aruak, habitam as margens do
Rio Icana, no extremo noroeste do Brasil. Por ocasiado de uma viagem
de estudos aquela regiao, em 1957, tive oportunidade de conhecer a cul-
tura da tribo e as transformacoes que nela se vém operando, de longa
cdata, pelo contacto com comerclantes € outros brancos €, mais recente-
mente, pela acdo de missionarios catolicos e protestantes.

Um dos meus informantes era o tuxaua Benedito, de mais de sessenta
anos de idade, chefe do conceiruado cla da onca e eximio conhecedor
das tradicoes e da mitologia tribal. Depois de lhe vencer a tenaz resis-
téncia que opunha a minhas inquiri¢oes, obtive déle muitos dados e ensi-
namentos de Interésse antropologico. Intelizmente o trabalho teve de ser
feito com auxilio de um intérprete, uma vez que mestre e discipulo nao se
entendiam num idioma comum. Dentre as coisas narradas por Benedito,
quero comunicar aqui a histéria do primeiro dabukuri, promovido por
Kari, o herdi civilizador dos Baniva. O dabukuri ¢ festa de amizade e
boa vizinhanca, em que reina muita alegria e contentamento, € para a
qual se reunem tribos ou grupos vizinhos. Eis a narragao do velho tuxaua:

Foi Kar1i quem f€z o primeiro dabukuri.

Mandou uma pessoa para convidar a gente, dizendo: “Ja ha muito
tempo estamos tristes, sem alegria e divertimento. Hoje mandei minha
filha arrancar mandioca. Daqui a quatro dias vocés podem vir para ver.”

A filha de Kari, com o auxilio de suas amigas, preparou a bebida.
Encheu um cdcho até a metade com agua. Néle pOs cara mastigado pelas
mocas e marapatd (mandioca ou tapioca assada em folhas de banana)
mastigada por mogas e¢ mulheres que tinham bons dentes, que deviam
lavar primeiro. Se nao o fizessem, lhes cairtam da bdca. Acrescentou
um caldo de varias frutas e raizes para adocar a bebida. Depois techou
o cOcho para auxiliar a fermentacao. (Ha varios tipos de bebida alcoodlica:
padzaudro — caxiri fino; jaraki — caxiri grosso; dzandka — caxirt em for-
ma de cachaca destilada.)

No outro dia, Kari abriu o cocho, mas a bebida ainda nao estava
fermentada. Esperou mais um dia, abriu e viu que estava pronta. Entao
vieram trés mocas para passar a massa por trés peneiras, chamadas cuma-
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ta. Arrastaram uma uba bem lavada e nela derramaram a bebida através
de uma peneira. Depois de encher a ubd, trouxeram camotis e panelas,
que encheram tambeém. Entao limparam o cocho e néle puseram de novo
toda a bebida, deixando-o bem fechado, para nao se perder a forca da

bebida.

Estes trabalhos terminaram as quatro horas. Entdo foram ao rio to-

mar banho. Voltaram e comeram caribé e depois deitaram-se em suas
redes.

No outro dia as mocas trouxeram quinhapira (comida de peixe e
pimenta) e carib¢ e puseram tudo no chdo. Quando tudo estava pronto,
a filha avisou seu pai, Kari, e éste chamou tdda a gente, dizendo em voz

alta: “Vamos catucar pimenta.” Depois da comida, uma moca tirou os
restos e limpou o lugar.

Entao a filha aproximou-se de Kari, dizendo: “Estd aqui, esti pronto
o caxiri que vocé mandou fazer. Nao presta, estd sem gOsto. Mas serve
talvez para matar a s€de. Convide o pessoal para tomar caxiri com voc?.
Servira para matar a saudade e a tristeza”. E Kari respondeu: “Muito

bem. O caxirl nos dara alegria e também nos alimentard. Por isso man-
de1 fazer a bebida™.

Cédo, de madrugada, chegaram os convidados, de canoa, enfeitados
¢ pintados. De longe se anunciavam pelo som das flautas: japurutii, waru,
talaeua, faeruma, wana, anderene. Deixaram as canoas no porto e foram
logo para a casa de Kari. E Kari disse: “Vocés vieram para tomar co-
nosco este caxiri, porque ja faz tempo que estamos tristes! E’ apenas
para alegrar-nos. Porque isto ndao é todo dia. Quando estivermos mortos,
nao havera mais isto. Ja os velhos fizeram assim. N3ao vai fazer mal a
ninguém.”

Kari perguntou entdo a filha: “Vocé tem bastantes jamarus?” A fi-
Iha trouxe os jamarus e colocou-os numa fileira no chdo. Féz pequenos
buracos no chdo para estarem mais firmes os jamarus. Entio Kéari cha-
mou o chefe dos hdspedes, que tinha na mao o seu bastio de chefe, e
disse-lhe: “Bem, meu irmao, aqui estd o caxiri que a menina féz. Ela
diz que ndo presta. Talvez sirva para matar nossa séde. Ja faz tempo
que estamos tristes e agora queremos ser alegres. Assim foi desde o co-
meco dos tempos. Chame seu pessoal para tomar conosco éste caxiri.
Quero ver todos alegres e satisfeitos tomando caxiri.”

O chefe dos convidados respondeu: “Estd muito bem. Parece que
foi assim com os nossos antepassados. Portanto vamos alegrar-nos e to-
mar o seu caxirl.” O chefe tomou a cuia que boiava no caxiri, experi-
mentou a bebida e disse: “E’ bom o caxiri; € um pouco forte; é doce.”
Depois seguiram-se os outros, comecando pelos mais velhos. Cada um
passava a cuia para o seguinte e todos provaram de cada jamaru. Quando
todos os tocadores de flauta tinham bebido e os jamarus estavam vazios
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pela metade, entdo experimentaram as flautas e comecaram a tocar. Es-
tavam muito alegres.

Nisto saiu Kari. Vendo que os hospedes ja estavam meio beébados,
disse-lhes: “Aqui estd o que a minha filha preparou. Nao presta, nao ser-
ve, como eu disse. Mas ja vejo o efeito. Vamos alegrar-nos, dancar e
brincar. Nao vamos brigar ou falar da vida alheia, ou matar ou ferir um
ao outro. Vamos divertir-nos direito”. Assim falou Kari ao chefe. O
chefe, que estava escutando, transmitiu as palavras aos outros, dizendo:
“Vocés estao ouvindo. Vamos alegrar-nos, dancar ¢ brincar. Nao vamos
matar ou ferir um ao outro, nem falar da vida alheia. Vamos divertir-nos
direito”. Quando o caxiri estava acabando, os hoéspedes pediram a seu
chefe que falasse com Kari: “Diga a €le que ja tomamos o que a filha
preparou para nds. Estamos muito satisfeitos”. Entao o chefe chamou
Kari: “Bem, meu irmao, aqui estdo 0s seus jamarus ja vazios. Meu pes-
soal ja bebeu e ficou muito agradecido”.

Kari mandou encher de novo os jamarus, desta vez para as mulheres,
que acabaram depressa com a bebida. Os jamarus foram retirados do
terreiro. Kari mandou trazer a caixa com o0s acangataras (enfeites para a
cabeca). Ao lado colocou uma cumata (peneira). Os acangataras mais
bonitos foram pendurados no bastao do chete, e as penas e os demais
enfeites foram postos no chao. Os homens se enfeitaram. Um auxiliou
o outro. Nas costas penduraram um osso de onc¢a, um rabo de macaco,
um casco de tatu com penas de garga.

Entao Kari trouxe duas cuias pequenas com caapi, bebida que se
toma para ter visoes e alegria. Quem toma caapi, vé¢ tudo pintado, co-
lorido, bonito. O juizo esta perfeito. Mas produz coOres bonitas € torna
a conversa facil e alegre. Da aos homens a impressio de que todas as
mulheres olham para €les. O uso do caapi nao € seguido de qualquer sen-
sacao desagradavel, enjéo ou dor de cabeca, como se da com o caxirl.
As mulheres, a nao ser aquela que tem papel especial na danca da am-
bauba, nao tomam caapi. A bebida é feita de um cip0 que se planta
na ro¢a. Quebram-se pedacos de 30 cm que se reunem em feixes de 12
pedacos. Em casa bate-se o cipd com cacete para soltar a casca. Poe-se
a casca, com agua, num pilao para socd-la. A massa bem esmigalhada
¢ expremida e o liquido recolhido numa panela de barro. Mais duas vézes
se poe a massa no pilao para ser socada. Depois faz-se um orificio num
pedaco de félha de banana, dobra-se e mete-se a folha no sumo do caapi.
Depois retira-se a folha, que é desdobrada e examinada contra a luz do
dia. Se o orificio fica fechado pelo ligiido e se néle aparecem varias
cores, o caapi estd bom e forte. Caso contrario, a bebida € fraca e¢ nao
presta. SO os homens sabem fazer o caapi. Durante a preparagao tomam
apenas caribé de beiju frio. O trabalho se faz fora da casa, durante o
dia. Durante essa ocupacdo, todos conversam e estdo alegres. O caapl
de Kari foi feito pelos seus escravos (indios Maku) .
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Kari ficou observando tudo o que se passava. Ele também tinha to-
mado caapi, mas muito pouco. Depois de todos beberem, veio com as
ambaubas, colocou-as no ch@o, diante de si, e segurou-as inclinadas contra
o corpo. O chefe dos hospedes disse a Kari: “Muito bem. Vocé veio ou-
tra vez?”’ E Kari, respondendo, lembrou que a gente estivera triste, mas
que agora todos estavam alegres, e continuou: “E’ disto aqui que nds pre-
cisamos para as dancgas”. Com isto pOs as ambaubas no chao, afastou-se
um pouco ¢ ficou olhando. O chefe experimentou as ambaubas e escolheu
a que soava melhor, dizendo: “‘poranga”, isto €, bonito. Depois os ou-
tros homens escolheram as suas ambaubas. Entao comecou a danca.
Seguravam a ambauba com a mao direita ¢ punham a outra no ombro
direito do companheiro. Bateram repetidas vézes o chdo com a ambau-
ba, gritando depois “ba-ha-ha”. Fizeram isto trés vézes e depois asso-
biaram, iniciando o compasso da danca. O chefe perguntou: “Que va-
mos cantar enquanto dancamos?” E continuou: “Aqui estd o dono da
casa. Vamos louva-lo”. Os homens deram duas voltas. Depois homens
¢ mulheres dancaram aos pares. A danga era um jeito de caminhar pelo
ritmo da ambauba e segundo o canto monoéotono dos homens. Uma mu-
lher, a Unica a quem era permitido tomar caapi, acompanhava o canto dos
homens com um grito muito alto. O canto de Kari, sempre repetido, era
o seguinte: “Estamos dancando na casa de Kari, que € o donc da alegria”.
No fim da danca separaram-s¢ mulheres ¢ homens, continuando ainda
com duas voltas. Pararam de tocar as ambaubas e¢ disseram um ao ou-
tro: “Creio que nao aguento mais. Ja estou quase fora de mim. Nao
percebo mais nada”. Diziam isto rindo e brincando. Sentaram-se, to-
maram caxiri ¢ ficaram conversando algum tempo. Depois o chefe dis-
se: “Agora vamos dancar mais uma vez!” Todos se levantaram, forma-
ram a roda e comecaram a dancar como antes. QOutra danca era a do
caapi, acompanhada do canto: “Estou vendo tudo muito bonito. Voceé
estd muito forte. Saia de mim e va subindo. Vocé esta muito forte”.

Dancaram também a danca do mmaja. O canto € mais ou menos as-

sim: “Estou dancando no seu terreiro. Estad muito bonito. Tudo esta
enfeitado”.

Outra era a danca da flor de jenipapo. (Benedito nao se lembrava
mais do texto exato).

H4a um mestre de cerimOnias, que conhece perfeitamente o cerl-
monial complicado da festa. Chama-se em portugués cabe¢a, em nheen-
gatu iacanga ¢ em baniva virikarupoa. Os filhos aprendem as cerimoOnias
com o pai. Quando o filho acredita saber tudo, o pai o examina. En-
trega-lhe a direcio da festa por uma noite e fica observando. Se tudo
esta certo, diz-lhe: “Vocé agora sabe tudo. Agora pode aceitar convites

¢ chefiar festas”. Havendo erros, o velho corrige o aluno, que entao con-
tinua estudando .
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Além das dancas de ambauba, ha as dos tocadores de flautas, entre
as quais o japurutu € a mais bonita. Outras flautas sao o keridane (um
peixe), piti (sauva, formiga), faruma (karrisso, flauta de Pan), taelua
(mosca), poli (buzina), waru (veado). Os japurutus sao feitos de pa-
xiuba. Dancam sempre dois que tocam a mesma flauta; um toca a me-
lodia € outro faz o acompanhamento. O tsikuta, japurutu pequeno, € to-
cado pelos meninos. Os dois tocadores come¢am a danga sozinhos. De-
pois unem-se a ¢les duas meninas que levam uma flor amarela no cabelo.

As quatro horas acabaram as dangas. Todos estavam bébados, dei-
taram-se na réde e dormiram até o meio dia. Enquanto dormiam, a filha
de Kari e as outras mogas cozinharam, em grandes panelas, peixes € caca,
como barrigudo, anta, paca. Ao meilo dia todos se levantaram e foram to-
mar banho. Depois os homens sentaram-se nos banquinhos € tocaram o0s
instrumentos. Entdo a filha de Kari levou peixe e caca para o lugar em
que na véspera estiveram os jamarus. Kari disse entao: “Ha ainda um
pouco de nossa comida. Agora antes de comer voce€s vao tomar €ste ca-
xiri ¢ de noite vamos terminar’. O chete respondeu: “Bem, aqui esti a
comida que €éle mandou fazer para nés. Ele nos deu muito caxiri para em-
briagar-nos. Agora estamos com fome. Ele teve muito trabalho para pre-
parar tudo isso para nos’.

Todos estavam alegres. Rindo e brincando, comecaram a comer. De-
pois foram para o poOrto lavar as maos e voltaram a seus lugares. Karl
veio com grandes jamarus cheios de caribé frio, que ofereceu aos mais
velhos. Estes depois os passaram aos mogos. Todos experimentaram a
bebida de cada um dos jamarus. Quando acabou o caribe, encheram-se
os jamarus de caxiri, que os velhos receberam de Kari, passando-o depois
aos mocos e¢ as mulheres. Os velhos falavam dos tempos passados, di-
zendo ser uma festa antiga, que nao foi inventada por €les, mas que per-
tence a0 mundo inteiro. Os mogos, que ainda nao conhecem os mitos,
fulavam sObre caca ou pesca. Com isso terminou o caxiri. Eram 5 ho-
ras da tarde. Todos se deitaram para dormir.

De madrugada levantaram-se e foram tomar banho. De volta, en-
contraram as panelas de peixe prontas. Kari falou a seus hospedes: “Mais
uma vez preparei o pouquinho que tenho para que voc€s possam comer
antes de ir embora”. E o chefe respondeu: “Vamos comer o que é&le
preparou com sacrificio, mais uma vez”. Os homens casados chamaram
depois as mulheres, dizendo: “Comemos, bebemos, divertimo-nos e dan-
camos. Agora vamos para casa cuildar de nosso trabalho e tratar da roca”.
E as mulheres responderam: “Sim, € verdade, comemos, bebemos o que
¢le com sacrificio preparou para ndés. Vamos embora”.

Entao, comecando pelo chefe, despediram-se de Kari, dizendo: “Ti-
vemos aqul bastante para comer. Bebemos e brincamos a vontade. Ago-
ra vamos para casa, cuidar de nosso trabalho. Nao faltara outra ocasiao
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para nos alegrarmos, enquanto estivermos com vida. Acreditamos que
for assim desde o coméc¢o dos tempos”.

Cada qual tomou sua canoa e foram-se embora, uns subindo o rio,
outros descendo-o, cada um para a sua casa.

Kari, ficando sozinho, sentiu-se triste. Mandou cozinhar as sobras
do moqueado. Enquanto comia, comentava com o seu pessoal os acon-
tecimentos da festa, lembrava o que haviam visto e ouvido, dizia quem
se tinha embriagado, quem resistira a forca do caxiri, quem havia toma-

do caapi e assim por diante. O resto do dia passou dormindo na réde.
No outro dia foi cuidar de seus trabalhos.

NOTA

1) A ambatba (wana) anima os convivas com seu som. Quando os homens es-
tao bébados, inclinam-se sobre o instrumento, o qual, quando bem feito, é muito sonoro.
A madeira de que o fazem tem divisGes como o bambu. Removem as divisdes ou se-
paracoes por melo de brasa. Fica apenas a divisao da extremidade. Enfeitam-no do
seguinte modo: tiram a casca conforme os desenhos escolhidos e queimam a parte
branca com fogo, de modo que ela se torne préta. Depois tiram os restos de casca
e, assim, as partes brancas salientam o desenho préto. As vézes pintam as partes brancas
com carajuru (tinta vermelha, usada para desenhos cerimoniais).



